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Restaurant & servieg Traitear

Propositions pour vos ﬂpél”ltlf%
& Reegptions
amusgs froidgs:

saumon fume sur cake carotte

piqugs ¢t brochettes

coupgllgs & verrings

tartelettes crevettes
nicoise aux anchois
choux a la chair crabes
jambon cuit & Philadelphia
grissini au jambon cru
paté Riesling
Vitello Tonnato revisité
roastbeef & salade p.d.t.
filet américain sur briochette
foie gras maison sur brioche

macarons au foie gras

amuses chaudes:

feuilleté viande
mini quiche Lorraine
mini quiche champignons
pruneau au lard
ailerons de volaille
mini Beef-Burger

jambon cru

jambon cuit
saucisse boeuf
paté campagne

melon & jambon cru
gruyere Suisse & raisin

Bleu d'Auvergne & pain aux noix

tomate & mozzarella
anti pasti & champignons

happy spoon
scampi & chutney mangue

thon rouge au sésame
fromage de chévre aux noix

Pulpo aux petits [égumes

sticks de [égumes & dip yaourt

mini saucisses
Wirschterscher
Mettwurscht

Thiringer

+ moutarde

demi petits pains garnis

roastbeef & salade
filet américain
gruyere suisse
gorgonzola

St. Jacques & salade papaye
crevette grise & avocat
taboulé au feta
salade aux asperges
tartare de thon
ceviche de daurade
melon en boulles & Porto

tartare de boeuf maison
gaspacho & pesto
soupe de pasteque

blinis & creme ¢paisse
caviar noir
saumon mariné a la Vodka

coupellgs & verrings

bisque d'homard
créeme l[égume saison
nem au canard & dip
nem shiitake & dip
Rissois Portugais aux crabes
croustillant ricotta-chutney
croustillant Camembert Berdorf

saumon fumeé
saumon mariné
cocktail crevettes
thon nigoise
champingons+ herbes (végan)

mini sorbets & glaces crgmes & mousses petitg vignnoisgrig



